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El acido oleico es un acido graso monoinsaturado de la serie omega
9 tipico de los aceites vegetales como el aceite de oliva, cartamo,
aguacate, etc. Ejerce una accién beneficiosa en los vasos sanguineos
reduciendo el riesgo de sufrir enfermedades cardiovasculares.
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Grasa Monoinsaturada

Grasa Saturada

Pronducto versatil de gran calidad para la cocina contemporanea, una mezcla de aceites que
permite hornear, asar y freir hasta temperaturas de 500°F (260°C). Su férmula Unica permite su
utilizado en la reposteria para la elaboracién de panes, galletas y bolleria, y por su alta conserva-
cién es el mejor sustitutivo de grasas hidrogenadas asi como de grasas de origen animal. Siendo
una mezcla alta oleica que lo convierte en la fuente de lipidos mas saludable para nuestro
organismo.

Avocare Blend Premium es ideal para realizar frituras y otras elaboraciones similares, ya que
tolera un incremento de temperatura hasta los 180-200 grados centigrados, gracias a su toleran-
cia que le permite alcanzar hasta los 260°C., de esta forma el aceite puede emplearse sin
estropearse y puede ser reutilizado.

Por su alto contenido de acido oleico, se consigue una fritura perfecta del alimento: y esto se
logra cuando, al contacto con el aceite caliente, se crea una pelicula en el exterior de los alimen-
tos que evita que entre aceite en él, saturdndolo de grasas, asi se logra que el alimento sea autén-
ticamente crocante. Esta caracteristica, natural en perfil del Aceite de Oliva, se transmite y
manifiesta precisamente por ser parte de la mezcla de Avocare Blend Premium.

Cuando nos referimos a “acido oleico” nos referimos a la cantidad de grasa monoinsaturada
(Omega 9) que se encuentra en los ingredientes de Avocare Blend Premium. El dcido oleico es
una grasa monoinsaturada comun en la dieta humana. El consumo de estas grasas dentro de una
dietay plan de ejercios saludable se ha asociado con una disminucién de las lipoproteinas de baja
densidad (LDL) y de los niveles de colesterol en la sangre. Previendose de esta forma el desarrollo
de padecimientos cardiovasculares.

Avocare Blend Prmium estd hecho con ingredientes 100% libre de quimicos, solventes, hexano o
cualquier otro ingrediente danino, el resultado es un producto delicioso y facil de usar con el que
puede sentirse bien. Avocare Blend Premium es ideal para cualquier aplicacion de aceite de
cocina, incluyendo hornear, saltear y saltear, y hacer aderezos, salsas y adobos. Disfrutaras de su
textura ligera y de sabor muy suave, sin importar cémo lo uses.

www.oleolab.com
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Aspecto: Liquido brillante a la temperatura de 20 °C.

Color: Amarillo palido.

Olor: Neutro, sin sintomas de alteracion y/o rancidez.

Sabor: Neutro, ligeramente almendrado, sin sintomas de alteracién y/o rancidez.

Acidez (acido oleico) < 0,2 %

CONTAMINANTES
Humedad y materias volatiles 0.1% Max
Impurezas solubles en éter de petréleo 0.05% Max
Hidrocarburos aromaticos Policiclicos
Benzo(a)pireno: 2,0 ppb Max

28 cms
VALORES NUTRICIONALES:
Lipidos: 100%
Energia/15 mL: 126 Kcal / 518 KJ
Vitaminas naturales: Ey A
Proteinas: No contiene
Hidratos de carbono: No contiene
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ACEITE VEGETAL COMES

BLEND ALTO OLEICO
CONTIENE OMEGA 3,6

Frasco PET
Presentacién 1L
Aprox. 66 porciones

@ 8.7 cms @7.1 cms

Recomendaciones generales de uso:

- Evite mezclar aceite nuevo con aceite que ya ha sido utilizado.

- Evite el sobrecalentamiento del producto: lo preferible es no sobrepasar durante la fritura la
temperatura de 170°C-200°C. Si se utiliza una freidora eléctrica, regular el termostato para que
el aceite no humee ni se oscurezca.

- Los alimentos a freir deben estar secos, recuerde que el agua favorece la descomposicion del
aceite.

- Hay que filtrar el aceite tras cada fritura para eliminar restos de alimento quemados que
quedan flotando y favorecen, a su vez, la oxidacion y descomposicion del aceite.

- No utilizar el mismo aceite mas de dos o tres veces para freir.

- Evite reutilizarlo si el aceite ha humeado o esté oscurecido.

- El aire, la luz y el calor, le afectan, motivo por el cual es conveniente conservar el producto
tapado, en un lugar fresco y seco, alejado de la luz directa del sol y de cualquier fuente de calo
- El color del aceite no determina su calidad.

23 cms

Spray

125 porciones
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Corporat.e .S-OCIa| @ § OE’;EEQENTE
Responsibility RESPONSABLE
NON
GMO
Non-GMO Project

Verified (USA)

nongmoproject org

Top Quality MEXICO
Certified (Mex)
Kosher

Certified

FDA Registration
17898273288

FoA

Food Safety System Certification 22000

GSCFSSC22KMX424
(") FSSC 22000
21 cms E
e
Presentacién 200 mL
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Frasco PET

Presentacién 500 mL
Aprox. 33 porciones
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Product
Made in Mexico

MEXICO
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Vista Superior

Vista Frontal

Cédigo (EAN13)
750301028749-0

Cédigo (EAN13)
750301028755-1

Botella

PET Caja de 500m Piezas ‘
Dimensiones (12 botellas) 12 piezas por caja
Altura: 23 cms Medidas: 17 cajas por cama

Didmetro: 7.1 cms
Peso: 0.59 Kg

PET

Dimensiones
Altura: 28 cms
Didmetro: 8.7 cms
Peso: 1.09 Kg

28.5x24x32cms
Peso:
6 Kg Aprox.

Cajade 1L

(12 botellas)
Medidas:
37x27x33cms
Peso:

12.80 Kg Aprox.

6 camas por pallet

1224 piezas por pallet

Peso:
612 Kg Aprox.

Piezas

12 piezas por caja
11 cajas por cama
5 camas por pallet

660 piezas por pallet

Peso:
704 Kg Aprox.
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Spray 141 ml Cajadecarton  Standard Pallet Vista Frontal Vista Superior
Dimensiones Caja de 141ml Piezas
Altura: 21 cms (12 sprays) 12 piezas por caja | | | |
Didmetro: 5.3 cms | Medidas: 25 cajas por cama l l l
Peso: 0.3 Kg 24 x 18 x 24 cms 8 camas por pallet
Peso: 2400 piezas por pallet | | | | "
3.6 Kg Aprox. Peso: £
720 Kg Aprox. | | | 2
o~

Codigo (EAN13) | | | |
750301028797-1
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Vista Frontal Vista Superior

Botella

PET Cajade 2L Piezas

Dimensiones (6 botellas) 6 piezas por caja N

Altura: 28 cms Medidas: 17 cajas por cama D

Area: 28.5x24x32cms 5 camas por pallet

10.5 x 10.5cms Peso: 510 piezas por pallet @
r B

Peso total: 2.25 Kg

Codigo (EAN13)
750301028729-2

PET
Dimensiones
Altura: 33 cms
Area:

12.5x 12.5cms
Peso total: 4 Kg

12.5 Kg Aprox.

Caja de 3.78L

(6 botellas)
Medidas:
37x27x33cms
Peso:

23 Kg Aprox.

Peso:
1062 Kg Aprox.

Piezas

6 piezas por caja

11 cajas por cama

4 camas por pallet
264 piezas por pallet
Peso:

1012 Kg Aprox.
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. Bulk size

20 Litros
(5.28 Gal)

Bulk size
190 Litros
(50 Gal)

Bulk size
Tote Cartén
984 Litros
(259 Gal)

Bulk size
Tote IBC
1,000 Litros
(264 Gal)

Bulk size
Flexitank
23,500 Litros
(6,208 Gal)

AVOCARE

Peso por contenedor:
Aprox. 19 Kilos (41.89 Ib)

Peso por contenedor:
Aprox. 200 Kilos (440 Ib)

Peso por contenedor:
Aprox. 920 Kilos (2,017 Ib)

Peso por contenedor:
Aprox. 925 Kilos (2,050.3 Ib)

Peso por Flexitank:
Aprox. 21,500 Kilos (47,400 Ib)

ACEITE DE AGUACATE

BLEND

48 Contenedores por Pallet
Peso total: Aprox. 912 kilos

4 Contenedores por Pallet
Peso total: Aprox. 800 kilos

4 Contenedores por Pallet
Peso total: Aprox. 915 kilos

1 Contenedor por Pallet
Peso total: Aprox. 925 kilos

1 Flexitank por contenedor de 20’
Peso total: Aprox. 21,500 kilos

www.oleolab.com




